Menu de 1a Féte des Mamans - le 10 mai 2026

. &) Mise en bouche : Gaspacho de melon charentais
' et chips de jambon cru «

*x *x %

Salade gourmande de jambon cru et Breusi
des Ponts aux petites asperges du Seeland

ou

Mille-feuilles de langoustines
aux verts de poireaux safranés

*x X %

Velouté de panais au jus de pommes de Valangin

*x X %

Carré de veau désossé du pays en basse température
aux morilles frdiches a la créeme
Ecrasé de pommes de terre a I'qil des ours
Bouquet de lIégumes frais

*x X %

Dessert des mamans
de notre fiston de la Confiserie Jordann

ou ]“)
x x % j

Ardoise du fromager /Il

Menu complet Frs 72.--
Menu sans |'entrée, avec potage et dessert Frs 56.--
Assiette seule Frs 39.--

En cas d'allergies ou d'intolérances, vous voudrez bien nous les communiquer. Le pain vient de la Sagne, farine CH



